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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  

ОП.02 ТЕХНИЧЕСКАЯ МЕХАНИКА

1.1, Область применения программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 
профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 
специальности СПО 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных 
изделий / 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии. Рабочая программа 
учебной дисциплины может быть использована в дополнительном 
профессиональном образовании для повышения квалификации и переподготовки 
специалистов механических специальностей.

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной 
образовательной программы:

Учебная дисциплина «Техническая механика» является общепрофессиональной 
дисциплиной базовой части ФГОС СПО по специальности 19.02.03 Технология 
хлеба, кондитерских и макаронных изделий.

1.3 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания_______________________________________________
К о д 1 

ПК, OK, JIP
Умения Знания

OKI-9, 
ПК2.4, 
ПК3.4, 
ПК4.3, 
ЛР1-12

- читать кинематические схемы;
- проводить расчет и проектировать 
детали и сборочные единицы общего 
назначения;
- проводить сборочно-разборочные 
работы в соответствии с характером 
соединений деталей и сборочных 
единиц;

определять напряжения в 
конструкционных элементах;
- производить расчеты элементов 
конструкций на прочность, жесткость 
и устойчивость;

определять передаточное 
отношение.

виды машин и механизмов, 
принцип действия, кинематические и 
динамические характеристики;
- типы кинематических пар;
- типы соединений деталей и машин;
- основные сборочные единицы и 
детали;
- характер соединения деталей и 
сборочных единиц;
- принцип взаимозаменяемости;
- виды движений и преобразующие 
движения механизмы;
- виды передач, их устройство, 
назначение, преимущества и 
недостатки, условные обозначения на 
схемах;
- передаточное отношение и число;

методику расчета элементов 
конструкций на прочность, жесткость 
и устойчивость при различных видах 
деформации.

1 Приводятся только коды компетенций общих и профессиональных, которые необходимы для освоения данной 
дисциплины; также приводятся коды личностных результатов реализации программы воспитания и с учетом 
особенностей профессии/специальности в соответствии с ОПОП.
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1.4 Количество часов на освоение программы дисциплины:

максимальной учебной нагрузки обучающегося -  60 часов, в том числе: 
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося -  40 часа; 
самостоятельной работы обучающегося -  20 часа.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

Вид учебной работы Объем часов

Максимальная учебная нагрузка (всего) 60

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 40

в т. ч. в форме практической подготовки:
лабораторные занятия

8

практические занятия 8

контрольные работы
3

Самостоятельная работа2 20

Промежуточная аттестация в форме 1

дифференцированного зачета

2 Самостоятельная работа в рамках образовательной программы планируется образовательной организацией в 
соответствии с требованиями ФГОС СПО в пределах объема учебной дисциплины в количестве часов, необходимом 
для выполнения заданий самостоятельной работы обучающихся, предусмотренных тематическим планом и 
содержанием учебной дисциплины.
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 
ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к материально-техническому обеспечению

Реализация программы дисциплины предполагает наличие учебного кабинета
- «Техническая механика»;

Оборудование учебного кабинета:
- посадочные места по количеству обучающихся (30 мест);
- рабочее место преподавателя (1 место);
- учебно-наглядные пособия по дисциплине «Техническая механика»

Технические средства обучения:
-компьютер,
-принтер,
-средства мультимедиа,
-интерактивная доска,
-комплект презентационных слайдов по темам курса дисциплины.

3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1. Вереина Л.И. Техническая механика. -  М:. Академия, 2020.
2. Вереина Л.И. Техническая механика. -  М:. Академия, 2020 (www.academia- 
moscow. ru).

Интернет ресурсы:
1. Электронная библиотека http://www.Netbook.Perm.ru
2. Российский образовательный портал http://www.edu.ru
3.Интернет-ресурс «Техническая механика». Форма доступа:
http://edu.vgasu.vm.ru/SiteDirectory/UOP/DocLibl3/TexHH4ec^%20MexaHHKa.pdf;
ru.wikipedia.org
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3.3 Требования к организации образовательного процесса

При изучении дисциплины обучающимися должны быть освоены компетенции 
OKI-9 - общие компетенции, ПК2.4, ПК3.4, ПК4.3 - профессиональные
компетенции.

OK 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 
проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и 
способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и 
качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них 
ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 
эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 
личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в
профессиональной деятельности.

* '.Л г , *■'-

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 
руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), 
результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 
развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение
квалификации.

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной 
деятельности.

ПК 2.4. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования 
хлебопекарного производства.

ПК 3.4. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования при
производстве кондитерских изделий.

ПК 4.3. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования при
производстве различных видов макаронных изделий.
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4.К0Н ТР0ЛБ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется 
преподавателем в процессе проведения практических работ, тестирования, а также 
выполнения обучающимися индивидуальных заданий.

Результаты обучения3 Формы и методы контроля и 
оценки результатов обучения

Уметь:

- читать кинематические схемы;
Оценка результатов практической 
работы.

- проводить расчет и проектировать 
детали и сборочные единицы общего 
назначения;

Оценка результатов внеаудиторной 
самостоятельной работы 
(индивидуальное домашнее 
задание).

-определять напряжения в 
конструкционных элементах;

Оценка результатов практической 
работы.

проводить сборочно-разборочные 
работы в соответствии с характером 
соединений деталей и сборочных единиц;

Оценка результатов внеаудиторной 
самостоятельной работы 
(индивидуальное домашнее 
задание).

производить расчеты элементов 
конструкций на прочность, жесткость и 
устойчивость;

Оценка результатов практической 
работы.

- определять передаточное отношение. Оценка устного и письменного 
опроса.

Знать:

- виды машин и механизмов, принцип 
действия, кинематические и динамические 
характеристики;

Оценка тестирования.

- типы кинематических пар; Оценка устного и письменного 
опроса.

- типы соединений деталей и машин, Оценка тестирования.

- основные сборочные единицы и детали; Оценка устного и письменного 
опроса.

характер соединения деталей и 
сборочных единиц;

Оценка тестирования.

3 В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.
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- принцип взаимозаменяемости; Оценка устного и письменного 
опроса.

- виды движений и преобразующие 
движения механизмы;

Оценка тестирования.

виды передач; их устройство, 
назначение, преимущества и недостатки, 
условные обозначения на схемах;

Оценка устного и письменного 
опроса.

- передаточное отношение и число; Оценка тестирования.

-методику расчета элементов конструкций 
на прочность, жесткость и устойчивость 
при различных видах деформации.

Оценка устного и письменного 
опроса.
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РЕЦЕНЗИЯ

На рабочую программу по учебной дисциплине ОП.02 Техническая механика 
по специальности 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий.

Рабочая программа разработана на основе Федерального государственного 
образовательного стандарта по специальности среднего профессионального 
образования «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий».

В результате изучения программного материала, обучающиеся овладеют 
знаниями и умениями по вопросам чтения кинематических схем, проведения 
расчета и проектирования деталей и сборочных единиц общего назначения; 
проведения сборочно-разборочных работ в соответствии с характером соединений 
деталей и сборочных единиц, определения напряжения в конструкционных 
элементах.

Структура и содержание программы соответствует требованиям 
Государственного образовательного стандарта по специальности 19.02.03 
Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий. Программа дает 
возможность студентам получить знания в области видов машин и механизмов, 
принципов действия, кинематических и динамических характеристик, типов 
кинематических пар, типов соединений деталей и машин; основных сборочных 
единиц и деталей.

Тематика практических занятий соответствует требованиям подготовки 
выпускника по специальности, позволяющих приобрести студентам необходимые 
умения и навыки.

Программа изложена грамотно и понятным техническим языком. В рабочей 
программе используется профессиональная терминология.

Содержание рабочей программы соответствует современному уровню 
развития науки, техники и производства.

В целом рабочая программа учебной дисциплины позволяет подготовить 
квалифицированных специалистов в области технологии хлеба, кондитерских и 
макаронных изделий.

Заключение:
Рабочая программа учебной дисциплины ОП.02 Техническая механика может 

быть использована для обеспечения основной образовательной программы по 
специальности 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий.

Рецензент:
Болдина И.Ю., преподаватель 
общеобразовательных и
естественнонаучных дисциплин, ГБПОУ 
КК «Армавирский машиностроительный 
техникум»

Квалификация по диплому: инженер- 
механик по специальности «Технология 
машиностроения»
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РЕЦЕНЗИЯ

На рабочую программу по учебной дисциплине ОП.02 Техническая механика 
по специальности 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий.

Данная рабочая программа разработана на основе Федерального 
государственного образовательного стандарта по специальностям среднего 
профессионального образования (далее - СПО) «Технология хлеба, кондитерских и 
макаронных изделий».

В результате изучения программного материала, обучающиеся овладеют 
знаниями и умениями по вопросам основных сборочных единиц и деталей; 
характера соединений деталей и сборочных единиц; принципа взаимозаменяемости; 
видов движений и преобразующих движения механизмов.

Структура и содержание программы соответствует требованиям 
Государственного образовательного стандарта по специальности 19.02.03 
Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий. Программа состоит из 
четырех разделов, охватывающих весь объем изучаемой дисциплины «Техническая 
механика».

Тематика практических занятий соответствует требованиям подготовки 
выпускника по специальности, позволяющих приобрести студентам необходимые 
умения и навыки. Программа предусматривает разнообразные методы 
самостоятельной работы студента, позволяющие углубить знания по изучаемым 
темам.. Для приобретения практических навыков предусмотрено проведение 
практических занятий.

Программа изложена грамотно и понятным техническим языком. В рабочей 
программе используется профессиональная терминология.

Содержание рабочей программы соответствует современному уровню 
развития науки, техники и производства.

В целом рабочая программа учебной дисциплины позволяет подготовить 
квалифицированных специалистов в области технологии хлеба, кондитерских и 
макаронных изделий.

Заключение:
Рабочая программа по дисциплине ОП.02 Техническая механика может быть 

использована для обеспечения основной образовательной программы по 
специальности 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий.

Рецензент:

Ковалев А.П., инженер, Индивидуальный 
Предприниматель Ковалев А.П.
Квалификация по диплому: инженер- 
механик по специальности «Машины и 
аппараты пищевых производств»
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