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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ЕН.01. МАТЕМАТИКА

1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью рабочей основной про­
фессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специально­
сти СПО:

19.02.03 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» /19.00.00 «Про­
мышленная экология и биотехнологии»

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания
Код 1 

ПК, ОК, ЛР
Умения Знания

OK 1 - ОК 9 
ПК1.1-ПК1.4 
ПК 2.1-ПК 2.4 
ПК 3.1-ПК 3.4 
ПК 4.1-ПК 4.3 
ПК 5.1-ПК 5.5 
ЛР 4 
ЛР 7 
ЛР 9 
ЛР 10 
ЛР 11

-  решать прикладные 
задачи в области 
профессиональной 
деятельности;

-  применять простые 
математические мо­
дели систем и про­
цессов в сфере про­
фессиональной дея­
тельности.

-  значение математики в 
профессиональной дея­
тельности и при освое­
нии 1П1ССЗ;

-  основные понятия и ме­
тоды математического 
анализа, теории вероят­
ностей и математиче­
ской статистики;

-  основные математиче­
ские методы решения 
прикладных задач в об­
ласти профессиональ­
ной деятельности.

1.3. Количество часов, необходимое для освоения рабочей программы учебной 
дисциплины:

максимальной учебной нагрузки обучающегося 54 ч.
в том числе: обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 36ч.; 
самостоятельная работа обучающегося 16 ч.
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ Д И С Ц И П Л И Н Ы
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 
умения и знания

Вид учебной работы Объем в часах

Максимальная учебная нагрузка (всего) 54

Объем образовательной программы учебной дисциплины 36

в т.ч. в форме практической подготовки 16 1

практические занятия 16

контрольная работа л 1 Э

Самостоятельная работа работа обучающегося (всего) 16 |
Промежу точная аттестация в форме дифференцированного зачета 1
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к материально-техническому обеспечению:
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета 
математики.

Оборудование учебного кабинета: 
посадочные места по количеству обучающихся; 
рабочее место преподавателя; 
комплект учебно-наглядных пособий «Математика»

Технические средства обучения:
компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедийная 
установка

3.2. Информационное обеспечение обучения.
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной 
литературы.

Основные источники
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации имеет печатные и электронные образовательные и 
информационные ресурсы, рекомендуемых для использования в 
образовательном процессе

3.2.1 Печатные издания
Основная литература

1. Математика., Григорьев С.Г.: учебник для студентов СПО/ С.Г. Григорьев, 
С.В. Иволгина; под ред. В.А. Гусева. -  15-е изд., стер.- Москва: Издательский 
центр «Академия», 2020г. -  416 с.
2. Математика для профессий и специальностей социально-экономического 
профиля., Гусев В.А., Григорьев С.Г., Иволгина С.В.: учебник для студентов 
учреждений СПО,4-е изд., исп., М.: ИЦ «Академия»,2019,
3. Башмаков М.И.: учебник для СПО, 6-е издание, стер., - М.: ИЦ «Академия», 
2019, 256 с. (Математика , Башмаков М.И.,7-е изд. стер, издание 2020г. 
(www.academia-moscow.ru)
Дополнительная литература

4. Математика.,Пехлецкий И.Д.: учебник для студентов учреждений СПО. —
13-е изд., стер. -  Москва: Издательский центр «Академия», 2018г. -  320 с

3.2.2. Электронные издания (электронные ресурсы)
www.feior.edu.ru (Информационные, тренировочные и контрольныематериа- 
лы).

2- www.sehool-eolleetion.edu.ru (Единая коллекции цифровых образовательных 
ресурсов).
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3.3 Требования к организации учебного процесса

Основными условиями допуска к зачёту является выполнение и защита 
всех лабораторно-практических занятий и наличие положительных оценок по 
каждой теме курса.

При изучении учебной дисциплины обучающимися должны быть освое­
ны компетенции:
OK 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профес­
сии, проявлять к ней устойчивый интерес.
ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы 
и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность 
и качество.
ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести 
за них ответственность.
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 
эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 
личностного развития.
ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в про­
фессиональной деятельности.
ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 
руководством, потребителями.
ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинен­
ных), результат выполнения заданий.
ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 
развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 
квалификации.
ОК 9. Ориентироваться в условиях частной смены технологий в профессио­
нальной деятельности.
ПК 1.1. Организовывать и производить приемку сырья.
ПК 1.2. Контролировать качество поступившего сырья.
ПК 1.3. Организовывать и осуществлять хранение сырья.
ПК 1.4. Организовывать и осуществлять подготовку сырья к переработке.
ПК 2.1. Контролировать соблюдение требований к качеству сырья при произ­
водстве хлеба и хлебобулочных изделий.
ПК 2.2. Организовывать и осуществлять технологический процесс изготовле­
ния полуфабрикатов при производстве хлеба и хлебобулочных изделий.
ПК 2.3. Организовывать и осуществлять технологический процесс производ­
ства хлеба и хлебобулочных изделий.
ПК 2.4. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования хлебопе­
карного производства.
ПК 3.1. Контролировать соблюдение требований к качеству сырья при произ­
водстве кондитерских изделий.
ПК 3.2. Организовывать и осуществлять технологический процесс производ­
ства сахаристых кондитерских изделий.
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ПК 3.3. Организовывать и осуществлять технологический процесс производ­
ства мучных кондитерских изделий.
ПК 3.4. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования при про­
изводстве кондитерских изделий.
ПК 4.1. Контролировать соблюдение требований к качеству сырья при произ­
водстве различных видов макаронных изделий.
ПК 4.2. Организовывать и осуществлять технологический процесс производ­
ства различных видов макаронных изделий.
ПК 4.3. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования при про­
изводстве различных видов макаронных изделий.
ПК 5.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.
ПК 5.2. Планировать выполнение работ исполнителями.
ПК 5.3. Организовывать работу трудового коллектива.
ПК 5.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ и ока­
зания услуг исполнителями.
ПК 5.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

При усвоении содержания дисциплины планируется деятельностный 
подход с развивающим характером обучения, включающий проблемные, ис­
следовательские, проектные методы обучения, применение которых обеспечи­
вается такими дидактическими принципами как личностная значимость, си­
стемность, научность.
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ  
ДИСЦИПЛИНЫ

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляет­
ся преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирова­
ния, выполнения студентами индивидуальных заданий, исследований.

Результаты обучения3 Критерии оценки Методы оценки
1 2

Умения:
решать прикладные задачи в 
области профессиональной дея­
тельности

Практические занятия, обуча­
ющие индивидуальные зада­
ния, самостоятельная работа

Оценка результатов 
выполнения практиче­
ской работы 
Экспертное наблюде­
ние за ходом выполне­
ния практической ра­
боты

применять простые математиче­
ские модели систем и процессов 
в сфере профессиональной дея­
тельности

Практические занятия, само­
стоятельная работа, фронталь­
ный опрос

Оценка результатов 
выполнения практиче­
ской работы 
Экспертное наблюде­
ние за ходом выполне­
ния практической ра­
боты

Знания:
значение математики в профес­
сиональной деятельности и при 
освоении ППССЗ

Контрольная работа, фрон­
тальный опрос

Оценка результатов 
выполнения контроль­
ной работы

основные понятия и методы ма­
тематического анализа, теории 
вероятностей и математической 
статистики

Контрольная работа, фрон­
тальный опрос

Оценка результатов 
выполнения контроль­
ной работы

основные математические ме­
тоды решения прикладных за­
дач в области профессиональ­
ной деятельности

Самостоятельная работа, ре­
шение задач, фронтальный 
опрос

Оценка результатов 
выполнения контроль­
ной работы

3В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.
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Рецензия

на рабочую программу по дисциплине ЕН.01 Математика, 
по специальности 19.02.03 «Технология хлеба кондитерских и макаронных 

изделий», разработанную преподавателем Яншиной JI.H., ГБПОУ КК АМТТ.

Рабочая программа по дисциплине ЕН. 01 Математика разработана на основе
Федерального государственного образовательного стандарта (ФГОС), по специальности
среднего профессионального образования: 19.02.03 «Технология хлеба кондитерских и 
макаронных изделий».

В результате изучения программного материала, обучающиеся овладеют знаниями и 
умениями по вопросам:

значение математики в профессиональной деятельности и при освоении 
образовательной программы СПО;

основные понятия и методы математического анализа, теории вероятности и 
математической статистики;

основные математические методы решения прикладных задач в области 
профессиональной деятельности.

Структура и содержание рабочей программы по дисциплине ЕН.01 Математика 
соотве!ствует нормативным требованиям. Рабочая программа состоит из следующих 
разделов:

1. паспорт рабочей программы учебной дисциплины;
2. структура и содержание учебной дисциплины;
3. условия реализации учебной дисциплины;
4. контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины;
При составлении программы учтена база знаний обучающихся, полученная ранее. Для 

полноценного усвоения теоретического материала программой предусмотрен материал для 
самостоятельной работы обучающегося, а также основная и дополнительная литература. 
Темашка практических занятий соответствует требованиям подготовки выпускника по 
заявленной специальности.

Язык и стиль изложения отличаются чёткостью, ясностью, логикой.
Содержание рабочей программы соответствует современному уровню развития техники, 

науки, производства.
Все вышеизложенное позволяет сделать заключение о том, что данная рабочая 

программа по дисциплине ЕН.01 Математика может быть рекомендована для обеспечения 
основной ооразователы-юй программы по специальности 19.02.03 «Технология хлеба 
кондитерских и макаронных изделий».

A M . Мамбетова, преподаватель ЦК научно-естественных и 
математических дисциплин 1 осударственного бюджетного образовательного учреждения 
среднего профессионального образования «Армавирский медицинский колледж» 

Квалификация по диплому: учитель математики и информатики.



Рецензия

на рабочую программу по дисциплине ЕН.01 Математика, 
по специальности 19.02.03 «Технология хлеба кондитерских и макаронных изделий», 

разработанную преподавателем Яншиной Л.Н., ГБПОУ КК АМТТ.

Рабочая программа по дисциплине ЕН. 01 Математика разработана на основе 
Федерального государственного образовательного стандарта (ФГОС), по специальности 
среднего профессионального образования: 19.02.03 «Технология хлеба кондитерских и 
макаронных изделий».

В результате изучения программного материала обучающиеся овладеют знаниями и 
умениями по вопросам:

значение математики в профессиональной деятельности и при освоении 
образовательной программы СПО;

основные понятия и методы математического анализа, теории вероятности и 
математической статистики;

основные математические методы решения прикладных задач в области 
профессиональной деятельности.

Структура и содержание рабочей программы по дисциплине ЕН.01 Математика 
соответствует нормативным требованиям. Рабочая программа состоит из следующих 
разделов:

1. паспорт рабочей программы учебной дисциплины;
2. структура и содержание учебной дисциплины;
3. условия реализации учебной дисциплины;
4. контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины;
При составлении программы учтена база знаний обучающихся, полученная ранее. Для

полноценного усвоения теоретического материала программой предусмотрен материал для 
самостоятельной работы обучающегося, а также основная и дополнительная литература. 
Тематика практических занятий соответствует требованиям подготовки выпускника по 
заявленной специальности.

Язык и стиль изложения отличаются чёткостью, ясностью, логикой.
Содержание рабочей программы соответствует современному уровню развития 

техники, науки, производства.
Все вышеизложенное позволяет сделать заключение о том, что данная рабочая 

программа но дисциплине ЕН.01 Математика может быть рекомендована для обеспечения 
основной ооразовательиой программы по специальности 19.02.03 «Технология хлеба 
кондитерских и макаронных изделий».

Рецензент:.
Черноусова О.Г._ старший преподаватель кафедры информатики и

^дйго государственного бюджетного образовательного учереждения высшего
Ш ш в и р ск и й  государственный педагогический университет»

|1 % | | 0 Диплому: учитель математики, с дополнительной специальностью 
\%%Мнформатика>1 *у/

С П Е Ц И А Л И С Т - П О ' П Е Р С О Н А Л У

o'
<vV\


