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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
ПМ.05 Выполнение работ по профессии 
16715 «Подготовитель пищевого сырья и материалов»

1.1. Область применения программы
Рабочая программа профессионального модуля (далее – рабочая программа) – является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 19.02.08Технология мяса и мясных продуктов (базовой подготовки) / 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Выполнение работ по профессии 16715 «Подготовитель пищевого сырья и материалов» и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
ПК 5.1. Вести процесс просеивания продукта или материала на машинах и механизмах различных систем.
ПК 5.2. Осуществлять мойку сырья и продуктов водой или моющими растворами в моечных аппаратах, моечных машинах различных систем. 
ПК 5.3 Обслуживать и эксплуатировать оборудование для очистки, просеивания и магнитного сепарирования.
ПК 5.4. Вести учет сырья и проводить несложные анализы.
Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке работников в области подготовки пищевого сырья и материалов при наличии среднего (полного) общего образования. Опыт работы не требуется.

1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля

Цель профессионального модуля – усвоение теоретических основ по подготовке пищевого сырья и материалов, приобретение умений и навыков, необходимых подготовителю пищевого сырья и материалов 2 разряда, а также формирование определенных общих и профессиональных компетенций.
Задачи: 
· приобретение умений проведения процесса просеивания и магнитного сепарирования вспомогательных материалов;
· приобретение умений выполнять мойку сырья  и продуктов;
· формирование практического опыта обслуживания и эксплуатации оборудования для очистки сырья, просеивания и магнитного сепарирования вспомогательных материалов, мойки сырья в моечных машинах различных систем;
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:
подготовки сырья и материалов, работы на технологическом оборудовании
уметь: 
· просеивать вспомогательные материалы на машинах и механизмах различных систем;
· обеспечивать равномерную загрузку оборудования;
· мыть сырье и продукты водой или моющими растворами в моечных аппаратах, моечных машинах различных систем;
· вести процесс очистки продуктов от всевозможных металлических примесей путем улавливания и извлечения их с помощью линейных и индивидуальных магнитных заграждений, электромагнитных сепараторов и магнитных колонок и тележек;
· регулировать скорость и толщину слоя поступающего продукта на очистку;
· проводить очистку вручную установок, магнитов магнитной защиты и сборников от металла, собирать и выносить металлические примеси;
· включать и выключать электромагнитные устройства и устранять неисправности в их работе;
· передавать продукты, сырьё, материалы на дальнейшую переработку;
· осуществлять пуск, остановку, разборку, сборку, чистку и смазку механизмов;
· проводить нарезку бумаги для застилки тары;
· проводить промывку яиц, раскалывание вручную с отбраковкой нестандартных без отделения белка от желтка;
· вести учет и несложные анализы.
знать: 
· устройство обслуживаемых машин и механизмов;
· виды и сорта обрабатываемого сырья, материалов, продуктов; 
· периодичность подачи продукта к магнитным установкам; 
· требования, предъявляемые к качеству работы по выполняемым операциям; режимы обработки; нормы потерь сырья, материалов, продукта.
