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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ.02 Проведение микробиологического и химико-бактериологического анализа

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 

В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основной вид деятельности Проведение микробиологического и химико-бактериологического анализа и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.1.1. Перечень общих компетенций

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 01
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.

	ОК 02 
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	ОК 04
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста.

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей.

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	ОК 09
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 10
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке.


1.1.2 Перечень профессиональных компетенций 
	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Проведение микробиологического и химико-бактериологического анализа

	ПК 2.1
	Проводить микробиологические анализы и химико-бактериологические в соответствии со стандартными и нестандартными методиками, техническими требованиями и требованиями охраны труда.

	ПК 2.2.
	Проводить оценку и контроль выполнения микробиологических и химико-бактериологических анализов.

	ПК 2.3.
	Проводить регистрацию, расчеты, оценку и документирование результатов.

	
	Коммуникация и кооперация в цифровой среде.

	
	Управление информацией и данными.


1.1.3. В результате освоения профессионального модуля студент должен
:

	Иметь практический опыт
	- проводить микробиологический и химико-бактериологический анализ в соответствии со стандартными и нестандартными методиками; 

- проводить оценку и контроль выполнения микробиологических и химико-бактериологических анализов; 

- проводить регистрацию, расчеты,  оценку и документирование результатов.



	уметь
	- приготавливать и стерилизовать питательные среды;

- использовать микроскопические методы исследования;

- стерилизовать посуду и вспомогательные материалы; 

-  контролировать качество стерилизации и дезинфекции; 

- контролировать качество питательных сред; 

- определять рН, стерильность, активность по йодометрии биологическим и другими   методами; 

- подготавливать посевной материал; 

- культивировать микроорганизмы; 

- работать с нормативной документацией; 

- применять методы  и техники посева, пересева микроорганизмов; 

- окрашивать бактерии по Грамму; 

- проведение биохимических методов анализа; 

- проведение серологических методов анализа; 

- вести контрольно-учетные записи по установленной форме; 

- руководствоваться методами микробиологического или химико-бактериологического анализа, согласно действующим нормативным документам; 

- проводить документирование результатов анализа; 

- проводить подсчет клеток микроорганизмов под микроскопом; 

- проводить количественный учет клеток дрожжей и плесневых грибов и других микроорганизмов; 

- производить расчеты по формулам нормативных документов;

- фиксировать записи в лабораторных журналах,

- обрабатывать специальными методами посуду и вспомогательные материалы;

- контролировать основные технологические параметры микробиологического и химико-бактериологического анализа; 

- проводить статистическую обработку результатов микробиологических исследований;

- оформлять рабочую документацию;

- утилизировать микробиологические и химико-бактериологические отходы.

- использовать различные цифровые средства, позволяющие во взаимодействии с другими людьми достигать поставленных целей. 

- Анализировать, запоминать и передавать информацию с использованием цифровых средств, а также с помощью алгоритмов при работе с полученными из различных источников данными с целью эффективного использования полученной информации для решения задач.



	знать
	- основы микробиологии, категории и формы микроорганизмов;

- технологический процесс приготовления питательных сред;

- характеристики методов микробиологического и химико-бактериологического анализа;

- правила ведения рабочей документации
- правила работы в стерильных условиях; 

- устройство приборов стерилизационного оборудования;  

- способы установки ориентировочных титров; 

- свойства применяемых реактивов и требования, предъявляемые к ним; 

- основные положения по технологии микробиологических исследований по ГОСТ, ФЗ, 

   СанПиН, СП, МУК, ПСО; 

- виды бактериологического посева; 

- условия культивирования микроорганизмов; 

 морфология бактерий, споровых микроорганизмов; 

- морфология плесневых и дрожжевых грибов; 

- основные методы, формулы подсчета микроорганизмов,

- отраслевые, государственные, международные требования к условиям проведения микробиологического и химико-бактериологического анализов;

- специальные методы обработки посуды и вспомогательных материалов;

- основные технологические параметры микробиологического и химико-бактериологического анализа,

- методику микроскопирования микробиологических препаратов;

- методику выполнения микробиологических и химико-бактериологических анализов согласно требованиям.

- программные продукты для идентификации микроорганизмов

-Управление информацией и данными.




�.


� Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности  в п. 4.2.





