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МТ1У nfi m Угфавление струкгурньш обяз. уч 5 6 5 5 5 ■ 5 5 5 5 5 7 7 7 7 7 8 8 0 0 8 8 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 160
по1фазделением'органйз'ации “ 1 ■> 3 '* 3 3 • 3 4 4 ■ ‘ i i 0 0! ‘ ■Ш .5 Ш 0 0 0 0 0 0 ■ “0 0 0 0 0 0 n 0 0 0 80

ППОб
Г^оизводственная практика (по 

профилю специальности)
обяз. уч

0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ЩД.00
0 0

36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

" Всего чяс. в неделю обяза'х'сльнои учебноГг ншрузк» 3ft м. М, М> J f . 3f- ЗЛ 5Ь Vi ЛГ1 3f. 3f. 3(. {̂i 36 \h 0 П 3fi ЗГ. ?6 36 3f> 3f. 3fi 3f. ЗГ. ЗЛ Зь 36 М, М, л(| и 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1188
III п о  ч . 1( It III i i  Ш( i . iMi ii  i m r i i . i i  ни х  р  in i i i i  1 1  |л ii ч и п * Ifi I S 14 18 IS IS Ih 18 I S I S 28 18 I S I S 18 IN ] S 0 II I S IX IS I X IX 18 14 I S IS IS 1\ 18 Eh IX IX IS 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 594

l U i l l M l  1. Ih'  1* III M‘ Ш1 .«4 '4 ..=.4. „54 54 54 51, ,~54.. .54. j5| ,51 ,54 54. ,5* 0 u ■ЛУ ЛУ. Л К Л 1 Л 1 .54. .51, 51 .,51. 51 ..54, .̂ 5.4. Л А , .54^ '4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1782
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ОУДб.01 Русский язык э -,э
рУД б.02 Литература -,-,ДЗ
ОУДб.ОЗ Иностранный язык да -д з

ОУД6.04
Математика: алгебра и начала 

анализа; геометрия э -,э

ОУДб.ОЗ История да дз

ОУДб.Об Физическая культура да -д з

ОУДб.07
Основы безонасносга 

жизнедеятельности да
-.дз

ОУДб.08 Физика дз дз

ОУДб.09
Обществознание (вкл. экономику и 

право) э
э

S ОУДб.Ю География да -,дз

1 ОУДп.11 Информатика да -,дз

ОУДп.12 Химия э -Э
ОУДп.13 Биология да -,дз
ОУДб.12 Астрономия да дз

ОГСЭ.05 Основы бюджетной грамотности да дз

МДК.01.01

Технология приготовления 
полуфабрикатов для сложной 
' ■ кулинарной продуции . -,-.э

Всего 
аттестаций в 

неделю
1 10 3



Р Второй курс курс':"

S 3 “  
I I 3

SC
а

3
g
3 1ь

о 1
ь

s
s I s 1 0

s i 1 i
Индекс

1 1  ■в- §
1 1

1 1

I I2 S
3 Ы 

S'о

■<.а
а\X
g
■в

р

t

и

ц

Xо
] о
1 S 1 

»  g 

IS §
’ г а
i ^ 1  о о. К< н

■ °  1
«  1 я S я  “SS

| |
1 3а а
S S 
i  1

X S

i f
о

•<X
о\X
S

1

р

§ н 
3  ■а S
1 §  g 
•i 1  i  аз 5 S

1 1 1  

1  § I
s I  Iо S sc

w
2о

:aо
e

I s
g 1  
» a
я о 
» § w 3 о s S -
Л s
о § 5 1

I Ia

1
S

: ЯP

1
I

1

p

s«о

sяzSt
8
S

я

•§
g

03
о
о

1

•••? .

Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных 

модулей, МД1̂  практик
.л;

f

1 36
37
38

2' сент. - 8 сент.
2 9 сент. -15 сент;
3 1ёсент. “22 сент.
4 39

1о
23 .сент. - 29 сент.

5 Зр сент! - 6 окт.
6

Я
■ё

о

41
42
43

j7 окт. - 13 окт.

7 1̂ 4 окт. - 20 окт.
8 2,1 окт. -27 окт.

- 9 44
45
46
47
48

28 окт. - 3 нояб.
10 41окт. - J 0 нояб.
11 ПЫояб. -17 нояб.
12 18! нояб. -24 нояб.
13 25 нояб. -1 дек.
14 1 1

50
51
52
53

2 L
02

Ш

Л  дек. - 8 дек.
15 :9 дек.-15 дек.
16 16 дек.'- 22 дек..

Ш в e 17 23 дек. - 29 дек.
(J3 18 ,30 дек. - 5 дек.

19 бяНВ. - 12 ЯНЕ,
20 1з ЯНН. -19 янв.
21 03

04
05

20 янв. - 26 ЯНВ.

22 27 янв. - 2 фев.
23 "3 фев, - 9 фев.
24 g

sоS
■§р
X

06
07
08 
09

1
р
я
I
ёР

10 фев. -16 фев.
25 17 фев. - 23 фев.
26 24 фев. -1  мар.
27 2  мар. - 8 мар.
28 1

1

1
3

10
11

1 1 .
13
14
15

1L
17
18 
_19_
20

S
Я

иO'

9 мар. -15 мар.
29 16 мар. - 22 мар.
30 23 мар. - 29 мар.
31 30 мар. г 5 апр.
32 'бапр. -12 апр.

ж а Й в в te В w в 33 13 апр. -19 апр.
к> . и 34 20 апр. - 26 апр.

35 ■27 апр. -3  мая
36 ^4мая-10 мая
37 ;11 мая - 17 мая
38 18 мая-24 мая
39 21

22
23

25 мая - 31 мая
40 ;1 июн. - 7 июн.
41 8,июн. -14 щон.
42 24

25
26 
27

15 июн. - 21 июн.
43 22 июн. -28 июн.,
44 29 июн. - 5 ИЮЛ;
45 б'июл. -12 июл.
46 3 1

29
13 июл, -19 шол.

47 20 июл. - 26 июл,
48 30 '21 июл. - 2 ав'г,

! 49 31
32
33

1 1
35

f  3 авг. -• 9 авг. ■
50 ГО авг. - 16 авг.
51 -17 авг. - 23 авг.
52 24 авг. - 30 авг.
53 27 авг. - 2 сент.

9 S 9 е Ь 9 9
3=1w

U)
W
Ww
w
9 1

за
OJ

1=1w Формы промея^очной атгсстли(1
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ОГСЭ.04 Физическая культура 3 3 З.ЗДДЗ

OIL02 Физиология питания Э Э

ОПОЗ
Органшация ?фанения и контроль 

запасов сырья да д а

ОП07
Основы экономию^ менеджмента и 

м^зкетенга да д а

МДЕС02.01
Технология щ)игсутовления сложной 

холодной кулинарной продукщш
э э

т о 2 Учебная практика да да

а
Э

Ш102
Производственная практика (по 

хфофилю специальности) да да

1
МДК.03.01

Технология тфиготовления сложной 
горячей 1д|лин^ной щюдукции э - э

' ' ' УПОЗ
.. 1- даУчебная практика -=да

ПП.03
Г^ойзводственнм’праеттаса (по ‘ 

профилю специальности) да да

ЩЕС04.01
Технология приготовления сложных 

хлебобулочных, ьд̂ чных и кондитерских 
таделий

Э - э

УП04 Учебная практика да д а

ПП04
Ц)оизводсгвенная практика (по 

профилю специальности) да да

Всего 
аттестаций в 

неделю
4 2 б 2
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ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ да
огсэ.оз Иностранный язьж да - д а

ОГСЭ.04 Физическая iq̂ jiMypa 3 да з , д а

ЕН.02 Экологические основы 
пр1фодопользования m д а

OII04 Информационные технологии в 
профессионалыюй деэтелы10сги да да

OIL05 Ь&трология и стандартизация да да

ОПОб Т^авовые основы профессиональной 
деятельности да да

ОП08 Охрана труда да да

МДЕС05.01
Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов
э . -_э

УП.05 Учебная тфакгака да д а

ПГЬ05
Ефоизводственная практика (по 

профилю специальности) да д а

-МДЕСОб.01 Управление структурным 
подразделением организации Э - - а .

ППОб Гфоизводсгвенная ттракгика (по 
тфофилю спещшльносги) да д а

11Д11.00

неделю 
обязателыюн 

учебной нагрузки
6 5 2


