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1 ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.05 «Автоматизация технологических процессов»

1.1.  Область  применения программы.

Рабочая программа учебной дисциплины – является частью профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности  СПО 19.02.03  «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий /19.00.00 «Промышленная экология и биотехнологии», утвержденного приказом МОН РФ от 22 апреля 2014г. № 373, зарегистрированного Минюстом РФ  (регистрационный № 33402 от 01.08.2014г.)

Квалификация техник-технолог. 

Программа может быть использована в дополнительном профессиональном образовании для подготовки и переподготовки  кадров рабочих специальностей: пекарь.

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:

Учебная дисциплина входит в профессиональный цикл общепрофессиональных дисциплин базовой части ФГОС СПО по специальности  19.02.03 « Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий».

Предшествующими дисциплинами являются ОП.01. «Инженерная графика», ОП.02. «Техническая механика», ОП.03. «Электротехника и электронная техника».

Последующими являются ПМ.01. «Приемка, хранение и подготовка сырья к переработке», ПМ.02. «Производство хлеба и хлебобулочных изделий».

1.3.Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины.


В результате освоения дисциплины обучающийся должен:

уметь:

- использовать в производственной деятельности  средства механизации и 

автоматизации технологических процессов;

- проектировать, производить настройку и сборку систем автоматизации;

знать:

-понятие о механизации и автоматизации производства, их задачи;

- принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления 

  параметрами технологического процесса;

- основные понятия автоматизированной обработки информации;

- классификацию автоматических систем и средств измерений;

- общие сведения об автоматизированных системах управления (далее АСУ) и системах  

  автоматического управления (далее САУ);

- классификацию технических средств автоматизации;

- основные виды  электрических, электронных, пневматических, гидравлических и 

комбинированных устройств, в том числе соответствующие датчики и 

исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, область их применения;

- типовые средства измерений, область их применения;

- типовые системы автоматического регулирования технологических процессов, 

область их применения
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